
臺南市私立長榮女子高級中學 111 學年度 

「議題融入教學成果」報告表 

領域/科

目 
餐旅群/產地產銷導論 授課教師 蔡宗翰 

總節數 6 上課班級 三年級多元選修課程 

單元名

稱 
環境安全與永續經營-特色茶飲創作 

融入議

題 
安全教育與環境教育 

教學內

容摘要

說明 

一、了解臺南在地食材，並且理解食材的種植方法與品種。 

二、將在地食材結合東方茶飲文化，將兩者合而為一，創造新興飲品。 

三、在調製飲料時講解職場工作場域安全，並且透過實作讓學生知道工作環境安全之

重要性。 

學習重

點 

一、學習內涵： 

1.了解循環型社會的涵意與執行策略，實踐綠色消費與友善環境的生活模式。 

2.安全教育議題讓學生更能在工作中保護自己，從而照顧自己不受傷。 

 

二、學習目標： 

1.透過環境教育希望讓學生了解永續的重要性。 

2.透過安全教育希望讓學生知道職場工作安全與衛生的重要性。 

3.透過此課程可以設計出一杯愛惜環境的飲品。 

議題實

質內容 
U12 了解循環型社會的涵意與執行策略，實踐綠色消費與友善環境的生活模式 

教學資

源 
專業教室、媒體資訊、一般教室 

教學活動內容及實施方式 議題融入說明 

第 1-2

節 

了解食材種植與環境的關係 

1.課程中講解 

2.實地讓學生在校園一偶種植香草植物 

開始探討環境與生態

之關係。 

第 3-4

節 

設計本次要融入在地食材的飲品 

1.在專業教室中操作，並且試調自己的創意飲品 
無 

第 5-6

節 

依次上去調製自己的飲品，並且讓學生了解特調飲品的口感

與準則，同時也講解衛生安全的重要 

1.現場操作 

2.評審講評 

職業安全注意事項 



教學過

程照片 

  

照片說明：學生在講屬他的創作動機，透過

上述活動讓學生更加清楚的知道在地食材

的創新多元運用，如何將它從產地到餐桌。 

照片說明：學生在調製過程中，看他有沒

有符合職業安全衛生，而這部份則是運用

技術與現場指證，讓學生明白製作的重要

性。 

教學過

程照片 

  

照片說明：現場邀請了 3 位專家委員，透過

委員的評比，讓整個活動更加多元豐富。 

照片說明：同學所調製別出新栽的創意飲

品，結合產地與創意，將其展現出豐富的

成果。 

  



臺南市私立長榮女子高級中學 111 學年度 

議題融入評量設計 

【歷程性評量】 

授課教師 蔡宗翰 上課班級 三年級多元選修課程 

單元名稱 環境安全與永續經營-特色茶飲創作 

融入議題 環境教育與安全教育 

學習內容 

一、了解臺南在地食材，並且理解食材的種植方法與品種。 

二、將在地食材結合東方茶飲文化，將兩者合而為一，創造新興飲品。 

三、在調製飲料時講解職場工作場域安全，並且透過實作讓學生知道工作環境安

全之重要性。 

命題內容 在地食材與調製方法 

題型 ■客觀實作          □客觀問答題          □開放問答題 

試題概念

與分析 
實作能力與設計理念是否呼應 

實施結果

檢討反思 

1.學生普遍反應熱烈，因為可以動手調製。 

2.安全議題與環境議題透過活動，效果不錯。 

 

評量規準(一)以在地有機或產銷履歷食材與安全衛生結合調製方法 

評分 
面向 

等級 

優秀 良好 待加強 

食材選擇（30%） 2 種以上具有產銷

履歷或有機的臺南

在自農特產品。

(20-30) 

1 種具有產銷履歷或有

機的臺南在自農特產

品。 

(10-20) 

1 種以下具有產銷

履歷或有機的臺南

在自農特產品。 

(0-10) 

 

技術（30%） 操作中完全符合安

全衛生之規範。 

（20-30） 

操作中對於安全衛生

之規範尚可，還有進步

之空間。（10-20） 

操作中完全不在意

安全與衛生。 

（0-10） 

口感（40%） 能展現出在地特

色，並且其口味豐富

多元，讓人想一喝再

喝(25-40） 

僅能展現在地特色或

僅只是口感極佳會讓

人一喝再喝（15-24） 

無法展現在地特

色，也無法讓人想一

喝再喝。（0-14） 

 


